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INNOVACION Y
EMPRENDIMIENTO

Produccién de vino, un proyecto que
refuerza la formacidon académica
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Veinticuatro estudiantes (71% mujeres) de cuarto afio de
la Licenciatura en Contaduria Publica y Finanzas y del
segundo afo de la Licenciatura en Ciencias Ambientales,
con el acompanamiento del equipo del Area del Conoci-
miento de Ciencias Econémicas y Sociales del CUR BICU
Bilwi y en coordinacién con el Ministerio de Economia
Familiar, Comunitaria, Cooperativa y Asociativa (MEFC-
CA), se desarrolld el proceso de aprendizaje en elabora-
cién y produccion de vino en el laboratorio de esta Alma
Mater, especificamente de flor de Jamaica, melocotén,
pifla, pera y mixto.

El vino es una bebida antiquisima y universal, tradicio-
nalmente elaborado con uvas fermentadas, su origen esta
en Asia Occidental. Segin Wikipedia (s.f) hace 4,000
anos en China ya conocian el proceso de fermentacién de
la uva y en Egipto, en el siglo XIV a. C., ya conocian la

viticultura. En América Latina, los paises mas exportado-
res y consumidores de vino se encuentran en Suraméri-
ca, a saber: Argentina, Chile y Uruguay (Tahan, 2023).

En el CUR BICU Bilwi, una materia prima utilizada fue la
flor o rosa de Jamaica, una hierba semilefiosa de céliz rojo
nativa de la India y que se cultiva en climas célidos y
secos. Tiene multiples usos y contiene varias vitaminas.
Su cultivo en Nicaragua inicia en Nandaime, Granada, en
1996, especificamente por la Asociacion NOCHARIS
(Dominguez y Garcia, 2009). También se usa para hacer
vino, cuyo proceso consiste en: coccion de la flor, fermen-
tacion del jugo y anejamiento; conserva las propiedades
medicinales, puede ser consumido como aperitivo y su
graduacion estandar es de 11% de alcohol. La industria y
comercializacién de este vino, aunque en desarrollo
basico, no estan extendidas en Nicaragua, quiza por el
imperio de los vinos extranjeros.

El proyecto de produccién de vino en este recinto de la
BICU se implementd en el marco de la estrategia educati-
va del Gobierno de Reconciliacién y Unidad Nacional de
Nicaragua, que promueve el emprendimiento y la
innovacion a través del programa Aprendo, Emprendo y
Prospero (AEP), que busca reforzar la formacion
académica de los estudiantes, desarrollar sus habilidades
y destrezas, fortalecer sus capacidades emprendedoras;
asi también aplicar sus conocimientos en proyectos que
fomenten el crecimiento econdémico local y regional.
En particular, se brindé experiencia en la industria
alimenticia.
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Este es un claro ejemplo del compromiso de esta univer-
sidad con la educacién integral que prepara a los estu-
diantes para enfrentar los desafios del mercado laboral
con creatividad e iniciativa. La BICU, en coordinacién con
las instancias gubernamentales, estd comprometida a
continuar y profundizar la educacién integral, razén por
la cual se ampliara la produccién de este rubro, que en el
futuro inmediato sera en base a frutas, particularmente
de marafnén, melocotén, mango y pifa.

El MEFCCA brindé asesoria y asistencia técnica a los
estudiantes mediante clases teoéricas y practicas para el
cumplimiento de los estandares de calidad requeridos. El
proceso incluy6 la evaluacion, envasado, colocacién de
corchos y etiquetado de las botellas.

También jugaron un rol importante de acompafnamiento
a los estudiantes y a los funcionarios del MEFCCA, los
directores de areas de conocimientos y los coordinadores
de carreras.
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